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Breakfast Catering (for your Home or Office) 

“It’s all about the breakfast” – 10 person minimum 
 
Continental Breakfast – Fruit, Muffins, Pastry, Bagels, Butter, Cream Cheese, Jams     $11/pp 

Egg Sandwich Platter – Scrambled Eggs, Cheese and Bacon, Ham or Sausage on Brioche Roll  $6/pp 

Classic Egg Breakfast Platters – Eggs, Ham, Bacon, Sausage, Homefries, Toast      $8/pp 

Griddle Platter – Pancakes, Waffles, or French Toast with Butter and Syrup      $7/pp 

Brioche French Toast Platter with Fresh Berries and Raspberry Sauce        $7/pp 

Breakfast Quesadilla served with Pico de Gallo, Sour Cream and Quacamole      $7/pp 

Bacon, Ham, Sausage                    $2/pp 
 

Fresh Muffins (Banana Nut, Blueberry, Corn or Carrot)            $20/dz 

Crumb Cake, Banana Cake                     $22/dz 

 

Sandwich Platter Catering 

(includes coleslaw, potato salad and pickles) 

10 person minimum 

 
Sandwich Platter: Choose your sandwich choices (mix and match):         $10/pp 

Tuna on Wheat, Chicken Salad on Brioche Bun, Turkey Cobb Wrap, 7 Grain Veggie, Portabello Wrap, French Dip, Turkey 

Club 

 

Burger Platter: Plain, Cheese (+$1), Bacon (+$1) 

House ground prime chuck of beef served with French Fries, Cole Slaw, Lettuce, Tomato and Onion on Toasted Brioche 

Bun                      $9/pp 
 

Salad Bowl Catering 

(includes dressing on the side: Caesar, Green Goddess, House, Greek, Honey Ginger, Blue 

Cheese, Thousand Island, Champagne Vinegraitte) 

½ Tray feeds up to 10 ; Full Tray feeds up to 20 

 
Cole Slaw                    $25/half  $45/full 

Potato Salad                    $25/half  $45/full 

Field Green                    $27/half  $48/full 

Orzo, Spinach and Grape Tomato with Parmesan and EVOO      $35/half  $65/full 

Caesar or Greek                 $35/half  $65/full 

Caesar or Greek with Grilled Chicken            $65/half  $115/full 

Oriental Chicken Salad (Grilled or Fried) with Almonds, Napa and LoMein    $75/half  $140/full 
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Chafing Dish Catering for Your House or Office Luncheon or Dinner Party 

½ Tray feeds up to 10 ; Full Tray feeds up to 20 

 
Penne Ala Vodka                  $45/half  $85/full 

Penne Ala Vodka with Grilled Chicken             $75/half  $135/full 

Angel Hair Marinara  or Primavera              $30/half  $55/full 

Linguine with Clam Sauce                $50/half  $95/full 

Moussaka served with side of Meat Sauce            $60/half  $115/full 

Chicken Francese                  $55/half  $100/full 

Chicken Martini (Panko Crusted with Garlic, Lemon, White Wine)      $55/half  $100/full 

Chicken Marsala or Sorrentino (Ham, Eggplant and Mozzarella)      $65/half  $125/full 

Chicken Scarpariello (bone in) with Cherry Peppers, Sausage and Rosemary  $75/half  $145/full 

Chicken Parmigiana                  $55/half  $110/full 

Veal Francese, Marsala or Parmigiana             $75/half  $145/full 

 

Shrimp Scampi                  $75/half  $145/full 

Herb or Mustard Crusted Salmon              $65/half  $130/full 

 

Roast Chickens  (min 2)                $12/chicken 

Roast Duckling Al’Orange (min 2)              $20/Duck 

Sliced Roast Young Tom Turkey with Gravy            $75/half  $145/full 

Sliced Roast Beef Au Jus                 $75/half  $150/full 

Cranberry Chutney                  $7/sm    $14/lg 

 

Rice Pilaf, Wild Rice Pilaf or Orzo Pilaf            $30/half  $60/full 

Whipped Potatoes or Whipped Garlic Potatoes          $30/half  $60/full 

Cornbread, Sausage and Sage Stuffing             $35/half  $75/full 

French Beans and Carrots                $35/half  $75/full 

Sauteed Mixed Vegetables                $35/half  $65/full 

Sauteed Garlicky Spinach                $35/half  $70/full 

Creamed Spinach                  $35/half  $65/full 

Spinach Pies (Spanakopita)                $40/half  $80/full 

 

Desserts (for specialty items please ask to speak with Valerie our Pastry Chef) 
White Chocolate Banana Cream Pie            $19 
Mile High Lemon Meringue Pie            $19 
Baklava (1/2 Tray – serves 16)            $32 
Carrot Cake (1/2 Tray – serves 16)            $25 
Plain Cheesecake                 $18/small  $32/lg 

Oreo Cheesecake                 $20/small  $36/lg 

Peanut Butter Cheesecake               $20/small  $36/lg 


